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ALMUERZO Y
CHILL-OUT

1. Hamburguesa “La Finca”
100% Ternera con bacon y queso cheddar, lechuga,

tomate, mayonesa picante y servido con patatas fritas
14,50 €

2. Hamburguesa surefia
Hamburguesa de pollo frito surefio con kimchi casero

y ketchup de chile y servida con patatas fritas
13,50 €

3. Hamburguesa de lentejas “La Florida”
Hamburguesa de lentejas de Lanzarote aromatizada
con frutos secos, hierbas, cubierta con pifia, salsa de

guacamole y servida con alioli y papas arrugadas
12,95 €

4. Ensalada “Finca La Florida” 10,50 €
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TAPAS

1. Tomates de Lanzarote con salsa verde 6,00 €

2. Ensalada de queso de cabra curado a la plancha con

cebolla caramelizada y almendras tostadas 9,00 €
3. Papas bravas con alioli de tomate 6,00 €
4. Papas arrugadas 6,50 €
5. Atan a la plancha sobre cama de guacamole y carbén

alioli 10,50 €
6. Alb6ndigas caseras en salsa napolitana 8,00 €
7. Bruschetta con ajo y setas silvestres 8,00 €

8. Ensalada de ciruelas y jamén serrano 9,00 €
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ENTRANTES

1. Tomates de Lanzarote aderezado con boquerones y

hierbas 9,00 €
2. Ensalada de sandia y queso fresco de cabra alifiada
con yogurt y menta 8,50 €

3. Ciruelas de temporada con queso de cabra aderezado
con vinagreta de frambuesa 8,50 €

4. Gambas a la plancha con chorizo, champifiones y
mantequilla de ajo 9,95 €

5. Atan a la plancha con sésamo y soja con yogur de
albahaca 10,50 €

6. Remolacha glaseada al vinagre balsdmico con queso
de cabra desmenuzado y bombones de queso de cabra

rebozados con panko 9,00 €
1. Pan de ajo 2,50 €
2. Aceitunas marinadas 3,00 €

3. Pan de la casa 1,50 €
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PRINCIPALES

1. Filete de pescado fresco con espinacas salteadas y
salsa de ajo 17,00 €

2. Estofado de cabra tradicional 16,00 €

3. Secreto de cerdo servido con chutney de ciruela
19,00 €

4. Pechuga de pollo con anacardo y una salsa de bac6én y
champifiones 14,50 €

5. 280g Lomo alto servido con patatas fritas caseras y
verduras frescas

21,00 €
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POSTRES

1. Fondant de chocolate caliente con helado de gofio
casero 8,50 €

2. Tiramist Amaretto 8,00 €

3. Eton mess — merengue casero, fresas frescas y nata
8,00 €

4. Tabla de quesos con uvas, apio, galletas e higos secos
10,50 €

5. Tabla de fruta fresca variada 9,50 €

6. Tarta de queso y cuajada de limén 8,00 €



